
TOPHUSET
REBILDS ÆLDSTE SPISESTED - SIDEN 1912 - I REBILD BAKKER

DANSK MAD FRA DE SORTE GRYDER
PLADS TIL 50 INDE OG 100 I HAVEN ( ELLER TELT)

ÅBENT: ONS. & FRE. KL. 17.30 - ?. LØR., SØN. OG HELLIGDAGE KL. 12-17
ÅBENT FOR GRUPPER OG SELSKABER EFTER NÆRMERE AFTALE

WESTERNHUSET
REBILDS NYESTE SPISESTED - OMBYGGET 2017 - NABO TIL TOPHUSET

COWBOYMAD FRA DE GLØDENDE GRILL
PLADS TIL 60 INDE OG 30 PÅ OVERDÆKKET TERRASSE

ÅBENT: SAMME SOM TOPHUSET OG EFTER BEHOV OG AFTALE
NU OGSÅ PLADS TIL SELSKABER

RØVERLEJRE
SIDEN 1997 - NYINDRETTET I 2012

RØVERMAD FRA SKOVGRILLEN
PLADS FRA 25-1000 UNDER OVERDÆKKEDE SEJL OG TRÆERNES KRONER

ÅBENT: EFTER AFTALE

TIP-TOP PÅ TOPPEN AF REBILD BAKKER - OPLEV HISTORIENS VINGESUS
H.C. ANDERLEDES..... DET Æ WOS MÆ Æ KNOW HOW...

TLF. 98 39 27 16 • WWW.TOPKAREN.DK • VIVIAN@ROLDHOEJ.DK



	 REBILDPLATTE                 148,-
Marineret sild m/karrysalat og æg

Mørbradbeuf  m/champignon á la creme
Rullepølse og Brie ost med solbær

                  ÆGGEKAGE                    108,-
Min. 2 couv. - ca. 1/2 t. ventetid

SMØRREBRØD
Sildetallerken m/røde og hvide sild	 88,-
Mørbradbeuf  
m/champignon á la creme	 88,-
Bøf  og spejlæg	 88,-
Dyrlægens natmad	 58,-
Æggemad med rejer og caviar	 68,-
Roastbeef 	 58,-
Rullepølsemad	 58,-
Ostemad, alm. ost eller gl. ost	 48/68,-
2 stk. frikadeller m/agurkesalat	 68,-
2 stk. ribbenssteg med rødkål		  78,-
Pariserbøf  m/tilbehør		  108,-

KAFFE + KAGETALLERKEN
1/2 bolle m/smør

Top-Karens Kaffekage
Medalje

108,-

KAGER
”Saa’n nøj gratværk...”

Hjemmebagt bolle m. smør	 30,-
Lagkage m/skovbær 	 50,-
Medalje	 48,-
Top-Karens Kaffekage	 30,-
Gammeldaws æblekage	 48,-
Tophusets Gulerodskage	 38,-
2 små kransekager	 30,-

7. FROKOST 12-17

6. ONSDAG AFTEN  (KL. 17.30 - ?)
Dagens suppe eller rejecocktail	 68/78,-
Stegt flæsk, svumpet eller tørstegt,	 138,-
m/persillesovs og kartofler	  	
Rebildgryde		  158,-
Svinemørbrad, brasede kartofler
og salat
Æblekage eller pandekager m/is 48/68,-
Kaffe/Bailey/Cognac               30/30/58,-

Onsdagsmenuer kan også serveres om 

fredagen og omvendt - alt efter aftale.

6. FREDAG AFTEN (KL. 17.30 - ?)
Bagt torsk m/syltede løg, saltede
mandler og hummer bisque 	 108,-
Dagens suppe eller rejecocktail	 68/78,-
Kyllingebryst, saftig stegt 	 158,-
m/tomat- og peberkompot, dagens 
kartofler og rødvinssovs 
Wienerschnitzel af  kalveinderlår	 168,-
m/brasede kartofler og ærter	
Ribeye steak 250g/400g		  218/318,-
m/svampesout’e, grilltomat, rødvin/
bernaisesovs, dagens kartoffel el. 
hjemmesnittede pommes frites
Karameliseret æble m/vaniljeis 	 78,-
Pandekager m/vaniljeis	 68,-

VELBEKOMME OG GOD APPETIT

EFTERMIDDAG 12-17 dog 14.30 - 
17, når vi har travlt med frokost

Kildevand 1/2 l. - 1 kande vand	 25,-
Danskvand	  25,-
Sodavand - cola, lemon, appelsin 	 25,-
Varm hyldebærsaft m/citron	 25,-
Irsk kaffe	 58,-
Kaffe/the/cacao	 30,-
Hof/Tuborg/Classic	 30,-
Fur Øl, 1/2 l., Renæssance	 65,-
Fur Frokostøl, 1/2 l.	 55,-
Fur Classic Vulcano, 1/2 l.	 55,-
Fur Classic Fadbamse, 0,4 l.	 50,-

HVIDVINE
Chenin Blanc, Fr.	 45/178,-
Riesling Alsace Grand Cru, Fr.	 65/268,-
RØDVINE
Passimiento, Itl.	 50/198,-
Valpolicella Ripasso, Itl.	 65/268,-
Zinfandel Rampage, Cal.	 75/298,-
Brændevin	 25,-
Cognac 	 58,-
Bailey	 30,-
Gl. Dansk 	 25,-
Specialsnaps - lyng, enebær, porse	 30,-

6 & 7. SPISEKORT


